Normas de Funcionamento do
Mercado Municipal Terras de S.
Pedro



Artigo 1°
Objeto e ambito de aplicagao
As presentes normas visam estabelecer e definir as condigdes relativas a admissao de

produtores, organizacao, funcionamento, disciplina, limpeza e seguranca do Mercado

Municipal Terras de S. Pedro.

Artigo 2°
Entidade Gestora

A Entidade Gestora/Promotora do Mercado Municipal é o Municipio de S. Pedro do Sul
podendo, caso assim o entenda, fazer parcerias com outras entidades locais que

possam contribuir para uma melhor organizagéo, promog¢ao e dinamizagdo do mesmo.

Artigo 3°
Participantes

1. O Mercado Municipal destina-se a participagcéao de produtores do concelho de S.

Pedro do Sul, nomeadamente:

a) Pessoas singulares ou coletivas para comercializagédo dos produtos da produgao

local resultante da sua atividade agricola e agropecuaria;

b) Pessoas singulares ou coletivas para comercializagdo dos produtos transformados,
de produgao propria, com matéria-prima exclusivamente resultante de produgdes

agropecuarias de origem local;

c) Grupos de produtores agricolas que comercializem produtos agricolas e

agropecuarios de producao local prépria.

2. No Mercado Municipal podem ainda ser exercidas atividades de animacéo, de
demonstragao ou de promoc&o de produtos locais, desde que nio prejudiquem a
atividade de comércio dos produtos agricolas locais, designadamente em termos de

higiene, seguranga e qualidade alimentar.



3. Podera ser permitida a venda de artesanato a titulo acessoério inserido em
exposicoes e mostras de produtos realizados por artesaos, desde que a mesma nao

prejudique, em termos de espaco, as atividades prioritarias (agroalimentares);

4. Poderéao ser realizadas exposi¢coes ou outras atividades de animacgdo, a acordar

entre as partes.

Artigo 4°
Localizagao

O Mercado Municipal funcionara na Av. Sa Carneiro 3660-452 S. Pedro do Sul.

Artigo 5°
Periodicidade e Horario
1. O horario do mercado local é das 8h00 as 12h30.

2. O mercado sera realizado aos sabados, nos dias de feira municipal e as quartas-
feiras, nas semanas em que a feira ndo se realizar. A titulo excecional podera realizar-

se noutros dias mediante acordo entre os produtores e a entidade promotora.

Artigo 6°

Competéncias da Entidade Promotora
Compete a Entidade Promotora:
a) Zelar pelo cumprimento das presentes normas;
b) Gerir a atividade do mercado;
c) Garantir o bom funcionamento da atividade;
d) Disponibilizar instalagbes, e servigos necessarios a comercializagao dos produtos;
e) Coordenar e orientar a publicidade e promogao comercial da atividade;

f) Promover a dinamizar do Mercado com a participagao dos produtores inscritos.



Artigo 7°
Tipologia de produtos

1. Os produtores deverdao vender no Mercado apenas produtos da sua

exploragao/unidade de produgéo, designadamente:

a) Produtos horticolas de consumo imediato e fresco;

b) Produtos agricolas, secos ou frescos, de natureza conservavel;
c) Frutas;

d) Produtos agroalimentares (Ex: pao e produtos associados, mel, doces e compotas,

enchidos, queijos e produtos associados...);

e) Vinhos e licores;

f) Flores, plantas e sementes;

g) Outros que a entidade promotora considere pertinentes.

2. Qualquer produto exposto para venda ao consumidor deve exibir o respetivo preco,
em digitos de modo visivel, inequivoco, facil e perfeitamente legivel, devendo incluir

todos os impostos, taxas ou outros encargos.

3. O produtor que venda produtos biolégicos/producédo integrada deve fazer-se

acompanhar da respetiva certificagio.

4. Os produtores e os seus colaboradores devem ser portadores, no local de venda,

dos documentos necessarios ao exercicio da sua atividade.

5. As condigbes higiossanitarias e técnico-funcionais a que devem obedecer os
produtos a comercializar, bem como as disposi¢des legais que condicionam o
exercicio da atividade por parte dos agentes econdmicos constam do Anexo que faz

parte integrante deste Regulamento.

6. A venda de produtos nao abrangidos pelo Anexo devera cumprir também a

legislagao especifica que Ihes seja aplicavel



Artigo 8°
Condicdes de acesso

1.0s produtores participantes deverdo proceder a uma pré-inscricido, através de
formulario préprio, cedido pelos servigos e entregue no Gabinete de Atendimento ao
Municipe ou através dos servigos eletrénicos disponibilizados pelo Municipio onde

constem os produtos a vender e a identificagdo do produtor.
2. A pré-inscricao devera ser acompanhada dos seguintes documentos:
a) Requerimento identificativo do interessado e da sua pretenséo;

b) Declaragdo da junta de freguesia da area de residéncia dos produtores,

comprovativa da produgéao propria;
c) Declaragao de inicio de atividade nas Financgas;

d) Declaragao de inscricao na Seguranga Social ou recibo de pagamento do ultimo

mes;

e) No caso dos produtores agricolas parcelario da exploragdo de onde provém os
produtos (P3);

E, quando aplicavel:

aa) Comprovativo de registo no SIR:

bb) Comprovativo de registo na DGAV;

cc) Comprovativo de registo na DRAP;

dd) Outros documentos legalmente exigiveis.

3. No caso de produtores agricolas, apés a pré-inscricdo, as exploracbes serao
visitadas por técnico do Municipio que confirmara o tipo de agricultura praticada e o

tipo de produtos existentes.

4. A decisao da admissao/rejeicao cabera sempre a entidade gestora.



Artigo 9°

Retencao dos documentos

Os dados pessoais e documentos recolhidos e produzidos durante o processo, apds o
término do mesmo, serao retidos durante o prazo identificado no Registo de Atividades
de Tratamento de Dados Pessoais do Municipio e previsto na Tabela de Selecdo da

Portaria de Gestado Documental para as Autarquias Locais.

Artigo 10°

Eliminagdo da documentagao

Findo o prazo de conservagéao indicado no artigo 9°, os documentos serao eliminados

de acordo com o Regulamento do Arquivo Municipal.

Artigo 11°
Organizagao do Espaco

1. O espago do mercado € organizado por tipologia de modo de produgao praticado, e
as estruturas de apoio sdo montadas pelos servigos da Camara Municipal de acordo

com as caracteristicas proéprias do local.

2. Havera bancas fixas, propriedade do Municipio, e espago para colocag¢do de mesas

trazidas pelos produtores (tamanho a combinar com a entidade promotora).

3. Cabe a organizagao fazer a distribuicdo das bancadas e gerir a colocagao das

mesas trazidas pelos produtores.

4. Os titulares do direito de ocupacido de espacos de venda e seus colaboradores
estdo obrigados a utilizar, de forma prudente, os lugares de venda, sendo
integralmente responsaveis pelos danos provocados nas instalagdes ou nos
equipamentos, bem como pelas utilizagdes abusivas que eventualmente deles sejam

feitas.

5. Nos espagos de venda ndo podem ser feitas quaisquer beneficiacdes ou alteragdes

sem prévia autorizagdo da Camara Municipal.



6. Os espacos de venda nao podem ser utilizados para fim ou atividade diversa da

autorizada.

7. A entrada do Mercado, devera ser afixada uma planta identificativa da localizagéo

dos varios setores.

Artigo 12°
Atribuicao do Espaco de bancas
1. A atribuicdo do espaco de venda é realizada através de sorteio;

2. Pela ocupacgéo do local de venda ndo é devido qualquer pagamento a entidade

promotora.

Artigo 13°
Desmontagem e Limpeza

1. As montagens e desmontagens do mercado devem estar concluidas até

40minutosantes/depois da hora de abertura/encerramento do mesmo.

2. Antes de abandonarem o local, os produtores devem promover a limpeza dos
respetivos lugares de venda, depositando os residuos nos recipientes proprios para o

efeito.

Artigo 14°
Publicidade sonora

No Mercado nao é permitida publicidade sonora.

Artigo 15°
Equipamentos

1. Os equipamentos utilizados nos diversos espagos comerciais, nhomeadamente,
expositores € mobiliario, devem obedecer as normas de qualidade da atividade

desenvolvida.



2. Nos lugares integrados em setores especializados, podera o Municipio definir

projetos-tipo, no sentido de criar uma certa uniformidade.

Artigo 16°
Controlo

1. Os produtores sao responsaveis pelos danos ou prejuizos causados por sua culpa
ou de qualquer pessoa ao seu servico, nas estruturas que lhe séo fornecidas ou nas
instalagées municipais onde se realize o mercado, bem como pelo perecimento da sua

mercadoria.

2. A Entidade promotora podera fazer-se acompanhar de entidades de autoridade e
fiscalizagdo competentes, e realizar visitas e vistorias aos produtores presentes no

mercado.

3. Os produtores terao obrigatoriamente o acompanhamento e a fiscalizacdo dos

técnicos agricolas do Municipio.

Artigo 17°
Reclamacgoes

A apresentacdo de reclamacbes devera ser realizada, por escrito, no livro de

reclamagdes da Entidade Promotora.

Artigo 18°
Direitos do Produtor
Aos produtores assiste o direito de:
a) Utilizar as infraestruturas que Ihe sejam disponibilizadas;
b) Utilizar, da forma mais conveniente possivel, o espago que |he seja atribuido;
c) Obter o apoio da organizacdo em assuntos relacionados com o mercado;

d) Usufruir dos servigos comuns garantidos pelo Municipio, nomeadamente de

conservagao e limpeza dos espagos comuns;



e) Serem informados das medidas de gestao importantes, que afetemo Mercado em

geral ou a sua atividade em patrticular.

Artigo 19°
Deveres do Produtor
Constituem deveres dos produtores:

a) Cumprir e fazer cumprir aos seus colaboradores as determinagbes das presentes

normas;

b) Acatar a disciplina relativa ao local que utiliza e acatar com respeito a orientagao da
organizacao;

¢) Nao abandonar o local de venda, a nao ser pelo tempo estritamente necessario;

d) Nao ter um comportamento de intromissao na atividade de producao e venda dos

demais produtores;

e) Tratar com respeito 0 pessoal da organizagdo, como os clientes e o publico em

geral;
f) Responder pelos atos e omissdes por si praticados ou pelos seus colaboradores;

g) Manter o local de venda, equipamento e utensilios em bom estado de conservacao,

higienizagao e limpeza durante e no fim do mercado;
h) Apresentar-se com vestuario adequado e higienizado no local de venda;

i) Aceitar ser visitado pelos técnicos agronomos do Municipio que monitorizardo as

suas culturas;
h) Preencher a folha de presencas disponibilizada pela entidade promotora.

i) Eleger anualmente dois representantes que fardo a ligagao entre os produtores e a

entidade promotora.

Artigo 20°
Obriga¢6es do Municipio

1. Assegurar a limpeza do Mercado Municipal;



2. Assegurar a recolha dos residuos provenientes da atividade do mercado Municipal;

3. Assegurar a fiscalizagao do Mercado Municipal;

Artigo 21°
Proibigoes
E expressamente proibido aos produtores:
a) Ocupar uma area superior aquela que lhe foi concedida;
b) Usar balangas, pesos e medidas que nao estejam devidamente aferidas;
c¢) Dificultar a livre circulagdo de pessoas;

d) Lancar ou deixar lixo, residuos ou desperdicio no chdao ou mal-acondicionado no

recinto domercado.

Artigo 22°
Fiscalizacao

Sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras entidades, a competéncia

para a fiscalizagdo do cumprimento das obrigagdes legais pertence:

a) A Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE), no que respeita ao

exercicio das atividades econdmicas;

b) Ao Municipio de SPS, através da fiscalizagdo municipal, no que diz respeito ao
cumprimento das regras de funcionamento das atividades econémicas das presentes

normas.

Artigo 23.°
Duvidas e Omissoes

As duvidas inerentes a interpretacdo das presentes normas, bem como o0s casos

omissos, serao objeto de resolugao pela Camara Municipal.
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1. REQUISITOS TECNICOS

O presente anexo intenta sumariar as condi¢des higiossanitarias e técnico funcionais a
que deve obedecer a participagdo dos produtores locais e da populacdo em geral no
projeto de revitalizacdo e dinamizacdo do Mercado Terras. Pretende exaltar-se,
promover-se e valorizar-se a enorme e insubstituivel riqueza e abrangéncia deste tipo
de produtos endégenos/regionais/artesanais/tradicionais, distribuidos por uma
multiplicidade de fileiras e amplamente (ainda) produzidos em todo o concelho e
regido. No entanto, a aplicacdo de regras e normas universais e inUmeras vezes
exageradas e desadequadas, vem cada vez mais desincentivando a rentabilizagc&o
destas oportunidades de potenciar o mundo rural e combater a crescente
desertificacdo e abandono. Tendo em conta as perspetivas de éxito e continuidade
que um projeto desta natureza devera enformar e materializa, deverao ser
escrupulosamente respeitadas a legislagdo e normas em vigor, visando edificar um
estruturado projeto com futuro. O presente documento pretende, basicamente e de
uma forma sintética, sumariar a miriade legislativa generalista ou especifica que
regulamenta as principais fileiras de atividade. Serdo sequencialmente abordadas as
varias fileiras potencialmente integrantes, referenciando a regulamentagao Nacional ou

comunitaria de aplicagao direta que as regulamenta.



Seguranca geral dos produtos e servigos

S6 podem ser colocados no mercado produtos e servicos seguros, nos termos do
Decreto-Lei n.° 69/2005, de 17 de margo, na redacdo atribuida pelos Decretos
Regulamentares n.os 57/2007, de 27 de abril, e 38/2012, de 10 de abril, relativo a

seguranga dos produtos colocados no mercado.

Informagao em lingua portuguesa

Todas as informagdes sobre a natureza, caracteristicas e garantias de bens ou
servicos, oferecidos ao publico no mercado, quer os constantes de rétulos,
embalagens, prospetos, catadlogos ou livros de instrucbes ou outros meios
informativos, quer as facultadas nos locais de venda ou divulgadas por qualquer meio

publicitario tém de ser redigidas em lingua portuguesa.

2. GENERALIDADES

A regulamentacdo vigente estabelece, como regras gerais para todos os alimentos e

operadores do setor alimentar, independentemente da sua tipologia e dimenséao, que:

» Os operadores do setor alimentar s&o os principais responsaveis pela seguranca dos

géneros alimenticios;

» Devera garantir-se a seguranca dos géneros alimenticios ao longo de toda a cadeia

alimentar, com inicio na producgao primaria;

A observancia de boas praticas de higiene e manipulagdo como regras fundamentais

para um eficiente autocontrolo, seja na produgéo, transformagao ou distribuigao.

* A legislagdo Nacional e comunitaria determina ainda que os estabelecimentos que
procedem a transformacdo/embalamento de produtos alimentares deverdo estar
devidamente licenciadas/registados junto das entidades e servigos oficiais especificos

para cada setor de atividade.
3. HORTOFRUTICOLAS

No caso dos produtos hortofruticolas, deve ser indicado o peso liquido, para além de
todas as mencgdes previstas nas normas de comercializacdo e do N° de Operador

Hortofruticola, concedido no momento da inscricdo entregue nos servigos das



Direcdes Regionais de Agricultura e Pescas. O vendedor deve exibir, nas
proximidades do produto e de forma destacada e legivel, de um modo que néo induza
0 consumidor em erro, as mencgdes relativas ao local de producédo e, consoante o

caso, a categoria e a variedade e ao tipo comercial.
4. CARNE E SEUS PRODUTOS

A carne e seus produtos, como presunto, enchidos, ensacados e os produtos
derivados da carne deverao provir de estabelecimentos licenciados ao abrigo do SIR.
O fornecimento de carne de aves de capoeira, lagomorfos e aves de caga de criagéo
com excecado das avestruzes, abatidas na exploragdo pelo produtor primario e
fornecidos diretamente ao consumidor final ou a estabelecimentos de comércio
retalhista que abastegam diretamente o consumidor final, devera ser feito até a
quantidade maxima, por semana, de 25 carcacas de peru, 50 carcagas de patos e
lagomorfos e 100 carcagas de outras espécies de aves de capoeira. No entanto, estes
produtos deverao ostentar a identificagdo da exploragéo de origem e respetiva marca
de exploracdo do estabelecimento de producio, apds autorizacdo prévia do Diretor-

Geral de Alimentacao e Veterinaria.

5. OVOS E OVOPRODUTOS

A atividade avicola de produgdo de ovos para comércio devera ser previamente
autorizada, devendo os ovos ser classificados em Centro de Classificacao
devidamente licenciado, e identificados conforme peso e qualidade, para além do
codigo do produtor. O produtor primario podera, apds registo na DGAV, comercializar
até 350 ovos por semana, desde que se destinem diretamente ao consumidor final ou
a estabelecimentos de comércio retalhista local que abastecam diretamente o

consumidor final.

6. PRODUTOS DA APICULTURA - MEL

O mel, assim como os restantes produtos derivados da apicultura destinados ao
consumo humano, s6é podem ser comercializados se forem provenientes de
estabelecimentos autorizados. A legislacdo prevé dois tipos de processos para
legalizar os locais de extracdo e processamento de mel e restantes produtos apicolas:
de registo ou de aprovagéo, consoante a classificagdo do estabelecimento, que é

determinada pela origem e destino do produto.



Unidades de Producao Primaria (U.P.P): exclusivas para mel e outros produtos
apicolas provenientes da propria exploragdo, quer se destine a venda para outros
Estabelecimentos licenciados, diretamente ao consumidor final ou ao comércio a
retalho local. A produgdo né&o devera ultrapassar os 650 kg/ano, devendo a
comercializacao restringir-se aos limites do concelho e concelhos limitrofes do local de
implantacdo da unidade, ou em representagdes temporarias de produtos regionais
efetuadas com fins promocionais. As U.P.P. deverao ser registadas, mediante
requerimento na DGAV, sendo-lhes atribuido um numero de registo coincidente com o

numero de apicultor.

As definigdes, classificagdo e caracteristicas do mel encontram-se estabelecidos em

legislagao especifica.

Para além do disposto na legislagdo geral, na rotulagem do mel devera figurar o
numero de registo, bem como a denominagao de venda e a indicagao do local em que

o mel foi colhido.

7. PANIFICAGAO E PASTELARIA

O pao, incluindo os produtos afins e pastelaria variada deverdo provir de
estabelecimentos licenciados ao abrigo do SIR. A venda de pao e produtos afins nao
embalados comercializados em estabelecimentos do ramo alimentar néo

especializados apenas pode efetuar-se nas seguintes condig¢des:

* Em locais que se encontrem setorizados relativamente a outras secgbes onde se

efetue a venda de outros produtos;

* Nao pode realizar-se em regime de autosservico, devendo o pao e produtos afins
estar fora do alcance do publico e colocados em locais adequados a preservagao do

seu estado e a protegao contra poeiras e contaminacoes;

* O manuseamento do pao deve efetuar-se com instrumentos adequados ou

envoltérios das maos do manipulador, de forma a impedir um contacto direto;

* Os balcoes e estantes deverdo ser de materiais duros, totalmente lisos e facilmente

lavaveis

» Os cestos e outros recipientes ndo podem ter contacto direto com o solo nem ser
colocados sobre os balcées O pao e produtos afins, quando vendidos em regime de
autosservico ou quando expostos ao alcance do publico devem ser obrigatoriamente

pré-embalados e rotulados, nos termos da legislagdo em vigor, ou embalados,



constando as indicagdes de rotulagem de uma etiqueta colocada no local de venda e
facilmente relacionavel com o produto a que se refere. Quando expostos para venda
ndao embalados, o pao e produtos afins deverao ser colocados em lugares adequados
a preservagao do seu estado e, bem assim, em condigBes higiossanitarias que os
protejam de poeiras, contaminagdes ou contactos que de qualquer modo possam

afetar a saude dos consumidores;

8. DOCES, COMPOTAS, GELEIAS, MARMELADA

A produgédo deste tipo de produtos devera ser efetuada em estabelecimentos
licenciados ao abrigo do SIR. Para além da legislagdo geral sobre produtos
alimentares, a rotulagem destes produtos deve incluir as denominagcdes de venda

legalmente consignadas, o tipo e teor de frutos utilizados e o teor total de agucares.

9. ROTULAGEM

Na rotulagem dos géneros alimenticios em geral, devem constar as seguintes
mengdes: denominacdo de venda; quantidade liquida; referéncia a condigdes
especiais de conservagdo para determinados produtos; modo de emprego ou
utilizacao; local de origem ou proveniéncia em determinadas situagdes. Nos produtos
pré-embalados devera ainda constar: data de fabrico; identificagdo do

fabricante/embalador/vendedor; e lista de ingredientes.

10. ABREVIATURAS

ASAE — Autoridade de Segurancga Alimentar e Econdmica
DGSV - Diregao Geral de Alimentagao e Veterinaria
DRAP - Direcao Regional de Agricultura e Pescas

SIR — Sistema de industria Responsavel



